Załącznik nr 3 do SIWZ
SZCZEGÓŁOWY FORMULARZ OFERTOWY

Składając w imieniu ...............................................................................................
................................................................................................................................


ofertę w postępowaniu o zamówienie publiczne w trybie przetargu nieograniczonego na
„Dostawę artykułów spożywczych do stołówki szkolnej w Zespole Szkół Ogólnokształcących i Policealnych w Wysokiem Mazowieckiem” oferujemy realizację zamówienia zgodnie z poniższymi cenami:


TABELA A
WARZYWA I OWOCE – dostawa codziennie

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1. 
	Burak czerwony
	kg
	225
	
	

	2. 
	Cebula czerwona
	kg
	30
	
	

	3. 
	Cebula
	kg
	440
	
	

	4. 
	Fasola sucha
	kg
	70
	
	

	5. 
	Jajka
	szt.
	3740
	
	

	6. 
	Kapusta pekińska
	kg
	297
	
	

	7. 
	Kapusta biała
	kg
	240
	
	

	8. 
	Kapusta lodowa
	szt.
	165
	
	

	9. 
	Kapusta młoda
	szt.
	148
	
	

	10. 
	Kapusta włoska
	kg
	111
	
	

	11. 
	Kapusta czerwona
	kg
	105
	
	

	12. 
	Kapusta kwaszona
	kg
	412
	
	

	13. 
	Kalafior świeży
	szt.
	61
	
	

	14. 
	Brokuł
	szt.
	62
	
	

	15. 
	Fasolka szparagowa
	kg
	5
	
	

	16. 
	Marchew
	kg
	1094
	
	

	17. 
	Ogórek świeży
	kg
	744
	
	

	18. 
	Ogórek kwaszony
	kg
	165
	
	

	19. 
	Pomidor
	kg
	466
	
	

	20. 
	Pieczarka świeża
	kg
	146
	
	

	21. 
	Seler korzeń
	kg
	108
	
	

	22. 
	Ziemniaki min Ø 5cm
	kg
	8000
	
	

	23. 
	Koper 15g
	pęczek
	200
	
	

	24. 
	Pietruszka nać 15g
	pęczek
	127
	
	

	25. 
	Papryka świeża
	kg
	28
	
	

	26. 
	Gruszka
	kg
	120
	
	

	27. 
	Botwina
	szt.
	48
	
	

	28. 
	Por
	kg
	81
	
	

	29. 
	Sałata zielona
	szt.
	192
	
	

	30. 
	Brzoskwinia świeża
	kg
	26
	
	

	31. 
	Jabłka
	kg
	265
	
	

	32. 
	Mandarynka
	kg
	310
	
	

	33. 
	Banan
	kg
	369
	
	

	34. 
	Pomarańcze
	kg
	114
	
	

	35. 
	Truskawka
	kg
	30
	
	

	
	suma
	
	
	
	




...................., dn. ...................... 			.............................................……..
						(podpis upoważnionego przedstawiciela)

Cztery pierwsze kolumny wypełnia Zamawiający, pozostałe Wykonawca. Należy wypełnić wszystkie pozycje w formularzu ofertowym. Brak wypełnienia lub przekreślenie którejkolwiek pozycji spowoduje odrzucenie oferty.


TABELA B

MIĘSO I PRZETWORY MIĘSNE – dostawa codziennie

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Ćwiartka z kurczaka
	kg
	707
	
	

	2.
	Korpus z kurczaka ze skrzydłem
	kg
	103
	
	

	3.
	Skrzydło z indyka
	kg
	8
	
	

	4.
	Filet drobiowy
	kg
	180
	
	

	5.
	Łopatka b/k
	kg
	510
	
	

	6.
	Żeberka
	kg
	170
	
	

	7.
	Szynka b/k
	kg
	220
	
	

	8.
	Schab b/k
	kg
	505
	
	

	9.
	Karkówka b/k
	kg
	125
	
	

	10.
	Kiełbasa zwyczajna
	kg
	18
	
	

	11.
	Słonina
	kg
	30
	
	

	
	suma
	
	
	
	




...................., dn. ...................... 			.............................................……..
						(podpis upoważnionego przedstawiciela)

Cztery pierwsze kolumny wypełnia Zamawiający, pozostałe Wykonawca. Należy wypełnić wszystkie pozycje w formularzu ofertowym. Brak wypełnienia lub przekreślenie którejkolwiek pozycji spowoduje odrzucenie oferty.





TABELA C

MROŻONKI I RYBY – dostawa codziennie



	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Mrożony filet Miruna bez wody
	kg
	300
	
	

	2.
	Fasolka szparagowa
	kg
	18
	
	

	3.
	Kartacze
	kg
	300
	
	

	4.
	Pyzy bez mięsa
	kg
	200
	
	

	5.
	Pyzy z mięsem
	kg
	180
	
	

	6.
	Pierogi z kapustą i grzybami
	kg
	260
	
	

	7.
	Kalafior mrożony
	kg
	10
	
	

	8.
	Truskawka mrożona
	kg
	16
	
	

	9.
	Mieszanka owocowa
	kg
	30
	
	

	10.
	Pierogi serowo-truskawkowe
	szt.
	310
	
	

	11.
	Śledzie
	kg
	32
	
	

	
	suma
	
	
	
	





...................., dn. ...................... 			.............................................……..
						(podpis upoważnionego przedstawiciela)

Cztery pierwsze kolumny wypełnia Zamawiający, pozostałe Wykonawca. Należy wypełnić wszystkie pozycje w formularzu ofertowym. Brak wypełnienia lub przekreślenie którejkolwiek pozycji spowoduje odrzucenie oferty.


TABELA D

NABIAŁ – dostawa codziennie

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Masło 200 g (bez dod. Tłuszczów roślinnych)
	szt.
	1330
	
	

	2.
	Śmietana UHT 30% 375 ml
	szt.
	705
	
	

	3.
	Twaróg półtłusty krajanka
	kg
	80
	
	

	4.
	Jogurt owocowy 250 ml
	szt.
	1125
	
	

	5.
	Mleko polskie 3,2%
	szt.
	20
	
	

	6.
	Serek homogenizowany różne smaki 130-135 g (np. „Darek” lub równoważny)
	szt.
	150
	
	

	
	suma
	
	
	
	




...................., dn. ...................... 			.............................................……..
						(podpis upoważnionego przedstawiciela)


Cztery pierwsze kolumny wypełnia Zamawiający, pozostałe Wykonawca. Należy wypełnić wszystkie pozycje w formularzu ofertowym. Brak wypełnienia lub przekreślenie którejkolwiek pozycji spowoduje odrzucenie oferty.


TABELA E
PIECZYWO- dostawa codziennie

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Chleb biały 0,60 kg
	szt.
	1200
	
	

	2.
	Chleb razowy 0,60 kg
	szt.
	354
	
	

	3.
	Bułka zwykła 50  g
	szt.
	810
	
	

	
	suma
	
	
	
	




...................., dn. ...................... 			.............................................……..
						(podpis upoważnionego przedstawiciela)


Cztery pierwsze kolumny wypełnia Zamawiający, pozostałe Wykonawca. Należy wypełnić wszystkie pozycje w formularzu ofertowym. Brak wypełnienia lub przekreślenie którejkolwiek pozycji spowoduje odrzucenie oferty.

TABELA F

PRZETWORY MĄCZNE, PRZYPRAWY, INNE – dostawa codziennie

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1. 
	Bułka tarta 0,50kg
	szt.
	520
	
	

	2. 
	Cukier kryształ 1kg
	kg
	550
	
	

	3. 
	Herbata granulowana 100g
	szt.
	35
	
	

	4. 
	Groszek konserwowy 300g
	szt.
	130
	
	

	5. 
	Groch połówki 400g
	szt.
	40
	
	

	6. 
	Kukurydza konserwowa 425g
	szt.
	80
	
	

	7. 
	Kwasek cytrynowy 20g
	szt.
	250
	
	

	8. 
	Koncentrat buraczany 30% 200g
	szt.
	10
	
	

	9. 
	Przyprawa uniwersalna do potraw 200g (np. „KUCHAREK” lub równoważny)
	szt.
	450
	
	

	10. 
	Kasza jęczmienna średniej grubości 1kg
	szt.
	480
	
	

	11. 
	Koncentrat pomidorowy 30% 200g 
	szt.
	184
	
	

	12. 
	Koncentrat pomidorowy 30% 1litr
	szt.
	90
	
	

	13. 
	Rosół w kostce 180g
	szt.
	80
	
	

	14. 
	Liść laurowy 6g
	szt.
	250
	
	

	15. 
	Majonez 750g (minimum 70% tłuszczu)
	szt.
	170
	
	

	16. 
	Mąka tortowa 1kg
	szt.
	255
	
	

	17. 
	Makaron 4 jajeczny 1000g 
(różny asortyment)
	szt.
	300
	
	

	18. 
	Majeranek 15g
	szt.
	135
	
	

	19. 
	Mąka ziemniaczana 1 kg
	szt.
	40
	
	

	20. 
	Olej roślinny 1 litr
	szt.
	190
	
	

	21. 
	Ogórek konserwowy 870g
	szt.
	220
	
	

	22. 
	Pieprz naturalny 20g
	szt.
	630
	
	

	23. 
	Pieprz ziołowy 15g
	szt.
	630
	
	

	24. 
	Ryż 1kg
	szt.
	500
	
	

	25. 
	Szczaw 950g
	szt.
	80
	
	

	26. 
	Sos słodko kwaśny350g
	szt.
	90
	
	

	27. 
	Sól jodowana 1kg
	szt.
	200
	
	

	28. 
	Zaprawa do napojów 500ml 
(różne smaki)
	szt.
	800
	
	

	29. 
	Sos do sałatek 9g
	szt.
	500
	
	

	30. 
	Ziele angielskie 15g
	szt.
	300
	
	

	31. 
	Ocet 1litr
	szt.
	7
	
	

	32. 
	Przyprawa do mięsa wieprzowego 30g
	szt.
	82
	
	

	33. 
	Przyprawa do mięs i innych potraw  200g (np. „DELIKAT” lub równoważny)
	szt.
	30
	
	

	34. 
	Makaron typu zacierka 250g
	szt.
	30
	
	

	35. 
	Baton orzechowo-karmelowy w czekoladzie  50-55g  (np. „Snikers” lub równoważny) 
	szt.
	520
	
	

	36. 
	Baton przekładany kremem kakaowym w czekoladzie 35-40g (np. „Grześki” lub równoważny)
	szt.
	720
	
	

	37. 
	Baton wafelek w mlecznej czekoladzie 36-40g  (np. „Prince Polo” lub równoważny)
	szt.
	550
	
	

	38. 
	Baton kruchy wafelek przekładany kremem kakaowo- czekoladowym
 47-52g (np. „Góralki” lub równoważny)
	szt.
	300
	
	

	39. 
	Wafel z karmelem i płatkami ryżowymi w polewie kakaowej 40-45g 
(np. „Lion” lub równoważny)
	szt.
	750
	
	

	40. 
	Smalec
	szt.
	1500
	
	

	
	suma
	
	
	
	




...................., dn. ......................			 .............................................……..
						(podpis upoważnionego przedstawiciela)


Cztery pierwsze kolumny wypełnia Zamawiający, pozostałe Wykonawca. Należy wypełnić wszystkie pozycje w formularzu ofertowym. Brak wypełnienia lub przekreślenie którejkolwiek pozycji spowoduje odrzucenie oferty.
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